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La solution pour l'industrie agroalimentaire

Le moteur AsepticDrive™ est un moteur 
asynchrone triphasé sans ailettes de 
refroidissement ni ventilateur.Son car-
ter lisse et étanche ne permet pas à la 
saleté de se fixer..

AsepticDrive™ est raccordé à l'aide d'un 
connecteur étanche qui simplifie à l'ex-
trême et accélère le remplacement du 
motoréducteur. Ce connecteur permet 
le raccordement du moteur ainsi que 
de la thermistance intégrée, sa forme 
lisse et sa conception inoxydable garan-
tissent le respect des critères d'hygiène.

Caractéristiques principales de ce 
moteur:
•	 Excellente nettoyabilité, les liquides 

s'écoulent naturellement grâce au 
revêtement hydrophobe.

•	 Les nids à poussière sont supprimés
•	 Grâce à l'absence de ventilateur l'en-

vironnement n'est pas réinfecté. Les 
germes infectieux ne peuvent plus se 
développer sous le capot ni sous le 
ventilateur.

•	 Degré d'étanchéité élevé IP67  
(IP69K en option)

•	 Revêtement résistant aux acides, aux 
produits alcalins, au sel et à la plupart 
des produits agressifs.

•	 Bobinage isolé classe F et protégé 
par thermistance en standard

•	 Adapté pour une alimentation par le 
réseau ou par variateur

•	 En option: Arbre inox V4A (1.4571)

Sur demande:
•	 Couleur RAL 9010 (blanc) ou 5017 

(bleu) pour l'industrie boulangère
•	 Connecteur avec 3 mètres de câble

AsepticDriveTM est disponible dans 
les puissances suivantes::
DA08LA4	=	0,25	kW,	 S1	  
DA08LA4	=	0,37	kW,	 S1	  
DA09XA4	=	0,37	kW,	 S1
DA09XA4	=	0,55	kW,	 S1
DA09XA4	=	0,75	kW,	 S1
DA09XA4	=	1,1	 kW,	 S1

Par principe le moteur AsepticDrive™ 
peut être monté sur n'importe quel 
réducteur de la gamme standard Bauer 
et peut donc s'adapter à n'importe 
quelle situation.

Critères d'application
Dans l'industrie agroalimentaire des cri-
tères d'hygiène extrêmement sévères 
doivent être respectés. Ceci est du à la 
fragilité du produit traité par rapport 
aux nuisances biologiques..

C'est pour cela que la plupart des instal-
lations dans ce domaine sont en acier 
inoxydable pour permettre un net-
toyage strict  réalisé après la production.  
L'inox permet  de résister aux produits 
agressifs de nettoyage et de désinfec-
tion qui détruisent tous les germes et 
bactéries.
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Jusqu'à présent les motoréducteurs qui 
sont directement monté sur la machine,  
ne pouvaient pas respecter ces critères. 
Du à la présence d'ailettes de refroidis-
sement des moteurs, des formes des 
carters et du refroidissement par ven-
tilateur.

La surface lisse du nouveau Aseptic-
Drive™  permet un nettoyage parfait et 
simplifié. Les accumulations de saletés 
sont plus difficiles, La production s'ac-
croît car les intervalles de nettoyage 
peuvent être rallongés. L'élimination du 
ventilateur a contribué à la suppression 
d'une source d'infection et de diffusion 
de pollution dans l'air ambiant. 

Le revêtement de l'AsepticDrive™ est 
une peinture multicouche à vernis 
binaire qui permet une résistance aux 
chocs, ne s'écaille pas, et résiste aux pro-
duits corrosifs (acides et alcalins pH2...
pH12) ainsi qu'au sel.

En résumé on peut affirmer que l'Asep-
ticDrive™ de Bauer fourni une vraie solu-
tion  attendue depuis longtemps dans 
l'industrie agroalimentaire. 
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